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TIC TOKYO  

東京都千代田区丸の内 1-8-1 丸の内トラストタワーN 館 1 階  

2023 年 6 月 2 日(金)  

東京駅隣接の総合観光案内所がプロデュース 地域の魅力を発信するイベント 

「フルーツマルシェ in 丸の内トラストシティ」を開催 

日本各地から 8 つのブースが登場 開催日：6 月 8 日(木)、9 日(金) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

森トラスト・ホテルズ＆リゾーツ株式会社(本社所在地：東京都品川区、代表取締役社長：伊達美和子)が

運営する、東京駅隣接の総合観光インフォメーションセンター「TIC TOKYO」は、2023 年 6 月 8 日(木)

と 6 月 9 日(金)の 2 日間、東京駅から徒歩 1 分の丸の内トラストタワーN 館前「屋外イベントスペース」

にて、７地域の８団体(茨城県、群馬県、静岡県、沖縄県、埼玉県、山梨県、東京都)が、フルーツを主と

した地域の魅力をＰＲするイベント「フルーツマルシェ in 丸の内トラストシティ」を開催いたします。 

 

東京駅から徒歩 1 分に位置する JNTO(日本政府観光局)認定、東京都認定の観光案内所「TIC 

TOKYO(Tourist Information Center Tokyo)」は、訪日外国人および国内旅行に興味のある方々に日本全

国の観光情報などを気軽に収集していただくことを目的としています。 

また、全国自治体、観光関連事業者には、全国の旬な観光情報を発信する拠点として、観光パンフレット

配架・ポスター掲示・動画放映・SNS 発信や、東京駅前イベント等の観光プロモーションでご活用いた

だける場です。 

 

「TIC TOKYO」は、国内旅行に興味のあるすべての皆さまに各地の情報をお伝えするとともに、今後も

地域の魅力を五感で体験していただくイベントを開催してまいります。「フルーツマルシェ in 丸の内ト

ラストシティ」にどうぞご期待ください。 

PRESS RELEASE 
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＜「フルーツマルシェ in 丸の内トラストシティ」について＞ 

「フルーツマルシェ in 丸の内トラストシティ」は、たくさんのフルーツが旬を迎える今、青空のもと、

日本各地の美味しいフルーツや加工品を販売するとともに、その生産地の魅力を再発見していただくこ

とも目的としています。 

出展は全 8 ブースで、マンゴー、さくらんぼ、メロン等のフルーツのほか、生の青梅、イチジクのお茶や

ジュース、ジャムなどの加工品、そのほかご当地商品の販売もございます。キッチンカーでは、フルーツ

サンドやワッフルなどのご提供も行います。 

 

 

＜TIC TOKYO について＞ 

東京駅日本橋口から徒歩 1 分にある JNTO（日本政府観光局）認定、東京都認定の観光案内所TIC TOKYO

（Tourist Information Center Tokyo）は、森トラスト・ホテルズ＆リゾーツ株式会社（東京都知事登録

旅行業第 2-5875 号）が運営する観光インフォメーションセンターです。 

訪日外国人および国内旅行に興味を持たれる方々が、東京をはじめ日本全国の観光情報、関連情報を手

軽に収集できることを目的として 2009 年 6 月に開設されました。 

JNTO(日本政府観光局)認定の外国人観光案内所として『カテゴリー３』認定、及び、東京都認定の観光

案内窓口として 4 ヶ国語（日・英・仏・中）対応のコンシェルジュが案内しております。 

特に、話題の情報や旅行者が必要とする情報を、パンフレット・映像・観光関連イベントの開催により発

信。さらに弊社運営の法人会員制倶楽部｢ラフォーレ倶楽部｣の会員先に会報誌やメールマガジンを通じ

て、各地の魅力をお届けしています。 

 

 

◆「フルーツマルシェ in 丸の内トラストシティ」概要 

期 間： 2023年6月8日(木)、9日(金) 

時 間： 11:00～17:30 

場 所： 丸の内トラストシティ 屋外イベントスペース 

住 所： 東京都千代田区丸の内1丁目8番1号 

丸の内トラストタワーN館前 
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◆出展団体について 

・茨城県  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

メロン生産量日本一を誇る茨城県より、今まさに旬を迎え、食べ頃の茨城オリジナルブラン

ドメロン「イバラキング」と赤肉メロン「クインシー」をお届けします。イバラキングは、

味や香りの良い高級アールス系のメロンを元にして、10 年以上の歳月をかけ、約 400 通り以

上の組み合わせから選び抜いたまさに極上のメロン。  

上品な香りと甘さ、なめらかな口あたり、そして、きめ細かくジューシーな果肉が魅力の

「イバラキング」とまろやかな甘味が特徴の赤肉メロン「クインシー」、茨城の旬をぜひ食べ

比べてみてください。  

 

 

・群馬県・秋間梅林観光協会 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

全国第二位の梅の生産地である群馬県。今回、群馬県安中市秋間梅林産の梅をふんだんに使った商品を

販売します。梅は「漬物」のイメージが強いですが、加工の仕方によっては様々な形に姿を変えます。 

今回は梅ジュースやシロップ、ゼリー、生ウメ、シロップキットなどを販売します。みなさんが想像して

いる「酸っぱい」「しょっぱい」梅とは違った商品を知っていただくきっかけになったら嬉しいです。 
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・北駿地域若手担い手交流会（静岡県御殿場市） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

富士山の恵みである豊富な伏流水と澄んだ空気の中で作られた御殿場産の農産物、加工品を

出品します。ブランド米御殿場産コシヒカリをはじめ、魅力的な農産物を用意してお待ちし

ています。  

また、地場産品を使用したお菓子やマーマレードなどの加工品も出品します。どれも地元で

開催されるマルシェでは売り切れてしまうほど人気があります。この機会に「富士山が育む  

御殿場の味」を是非お楽しみください。  

 

 

・Okinawa Fruits Factory（沖縄県） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

沖縄の離島「宮古島」の太陽をいっぱいに浴びて育ったフルーツと、南国フルーツをぜいたくに使った宮

古島ならではのスイーツをご紹介します。東京ではめったに味わえない甘さと香りをぜひ感じてくださ

い。 

また、会場がある丸の内トラストタワーN 館の 2 階、レストラン「bistro LAVAROCK 丸の内」では、

宮古島観光協会の協力のもと、宮古島の食材をふんだんに用いた「宮古島ランチフェア」を開催中です。 

*開催期間：2023 年 6 月 5 日(月)～23 日(金)  

*詳細はこちらをご参照ください→ https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000001144.000006521.html 

https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000001144.000006521.html
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・加須市の農家 誠農社（埼玉県） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

埼玉県加須市で農家を営んでいる誠農社と申します。主にお米と白いちじくの栽培をしており、お米の

一部と白いちじくは農薬・化学肥料不使用で栽培しています。特に、果物を農薬不使用で栽培することは

奇跡的なことだと言われるくらいに難しく、誠農社でも約 10 年の月日をかけて安定的に白いちじくを収

穫できるようになりました。 

今回のマルシェでは、その白いちじくを使ったジャムをご用意しました。白いちじくの収穫時期は 8 月

上旬からですので、その際は、ぜひ加須市へお越しいただけましたら幸いです。 

 

 

・Bonchi（山梨県） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

産地直送の山梨県産さくらんぼと老舗ワイナリーが創り出す極上の 100%ブドウジュースを販売！ 

今回の直売イベントでは、農業の社会問題などを取り上げ、“農業の発展”につなげるという目的のもと、

新鮮なさくらんぼ、ブドウジュースなどを通して素晴らしい農業を伝えていきます。 

果物や農業の素晴らしさをより多くの人に伝えていき、果物で世の中を豊かにしていきたいと考えてい

ます。皆さまのご来店心よりお待ちしております！！ 
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・WEP SHOP（東京都）  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

渋谷・神山町のワッフル専門店「WEP waffle factory」からやってくるキッチンカー。  

ドリンクは、自家製の生フルーツ酵素シロップを使用したドリンクで、果肉入りの果物シロ

ップをソーダで割っています。不揃いや規格外など廃棄になってしまう可能性がある果物を

メインに使用しています。  

ワッフルロールは、片手で食べられる新感覚スィーツ。サクふわのワッフルをお楽しみ下さ

い。  

 

 

・NOGATA SIX（東京都） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

旬の果物の他、いちご、キウイ、いちじく、ブルーベリー、桃、みかん等を使用したフルーツサンドや人

気の濃厚プリンをご提供します。 移動販売を定期的に行い、様々な場所に出展しております。 
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■当イベントの詳細 及び 「TIC TOKYO」の活用をお考えの方のお問い合わせ 

森トラスト・ホテルズ＆リゾーツ株式会社 営業部 TIC TOKYO 担当：藤城 

電話：03-5962-9877 E メール：info@tictokyo.jp URL：www.tictokyo.jp/ 

 

■本件に関する報道機関の皆様からのお問い合わせ 

森トラスト・ホテルズ＆リゾーツ株式会社 マーケティング＆コミュニケーションズ担当：深町 

電話：03-6409-2805 E メール：fukamachi-m@mt-hr.com 

 

 

 

http://www.tictokyo.jp/

